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DOSSIER DE PRESSE : 
4ème Rendez-vous des Vins bio de l’Aude
[image: image9.jpg]


[image: image10.jpg]


25 juillet 2017
Samedi 11 Novembre 2017 de 14h à 18h
Dimanche 12 Novembre 2017 de 10h à 18h
Abbaye de Saint-Hilaire, Aude
Les consommateurs de vins se tournent de plus en plus vers le bio principalement pour des raisons de protection de l’environnement et de leur santé mais aussi de qualité. Ce 4ème Rendez-vous a pour objectif de promouvoir les vins bio et la qualité du travail des vignerons locaux.
Le 4ème Rendez-vous des Vins bio de l’Aude aura lieu les 11 et 12 novembre 2017. Accompagné par le Biocivam 11, il est organisé par 23 vignerons et vigneronnes bio audois dont une cave coopérative. Le week-end se déroulera à l’Abbaye de Saint-Hilaire au cœur de l’Aude dans le Languedoc- Roussillon. L’entrée (5€ par personne) permet d’avoir accès aux dégustations des vins avec un verre sérigraphié et à l’ensemble des animations. 
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LE VIN BIO A DE L’AVENIR
Le Biocivam 11, association de producteurs bio de l’Aude, a pour but de communiquer, promouvoir et informer autour de l’agriculture biologique. L’organisation de cet événement est l’opportunité de montrer que la production viticole et vinicole en bio dans l’Aude est une activité rentable et valorisante pour ceux qui la pratiquent.
Dans le département, 236 viticulteurs professionnels audois ont choisi le bio sur une surface de près de 4.900ha soit 7.2% des surfaces viticoles du département (source Agence Bio). Cette vague de conversion à la viticulture biologique est soutenue par un attrait vers les vins bio de plus en plus marqué. Parmi les consommateurs de vin, près de 40% a déjà eu l’occasion d’en boire du bio. Il s’agit d’une pratique qui touche un public plus féminin et plus jeune, ce qui laisse présager une montée en puissance avec le renouvellement de générations (Source Sud Vin Bio). 
Bien qu’en général en France la notoriété des vins bio soit bonne, les domaines viticoles audois ressentent le besoin de mieux faire connaitre leurs produits et leur manière de travailler dans leur propre département. Ce week-end, les visiteurs auront donc la possibilité de déguster et faire leurs achats parmi 70 vins regroupant différentes AOP (Limoux, Corbières, Minervois…) et IGP (Haute-Vallée de l’Aude, Côteaux de Peyriac…). Le visiteur est accueilli à l’entrée où il reçoit un livret avec les vins exposés et un verre aux couleurs de l’événement, lui permettant de déguster à sa guise. Les vignerons sont présents et peuvent répondre aux questions autour des tables de dégustation, dans un esprit particulièrement convivial.
LA VITICULTURE BIO PRÉSERVE L’ENVIRONNEMENT
La viticulture biologique suit un cahier des charges européen strict qui proscrit l’utilisation d’herbicides et de pesticides de synthèse et d’engrais chimiques. L’utilisation de cuivre et de soufre est permise mais en quantité limitée. Les pratiques privilégiées sont le désherbage mécanique, l’enherbement des vignes et les amendements organiques ; des pratiques qui favorisent la fertilité du sol et la biodiversité dans les parcelles.
A ce titre, la LPO 11 (Ligue de Protection des Oiseaux), première association de protection de la nature, a toute sa place au sein de cet événement.
UN PROGRAMME ALLIANT VIN ET CULTURE
L’Abbaye de Saint-Hilaire, berceau historique de la blanquette de Limoux, offre un cadre exceptionnel à cette manifestation alliant la viticulture et la culture. La formule est inédite puisque les vins sont classés par types et différents pôles de dégustation (effervescents, blancs, rosés, rouges fruités, élevés en fût de chêne…). Ils seront répartis dans le cloitre et les salles de l’abbaye, en association avec des ateliers et animations de qualité. 
Plusieurs visites commentées de l’Abbaye par les guides du patrimoine seront proposées. 
Les visiteurs et visiteuses pourront aussi profiter d’un atelier de dégustation « accord mets et vins » par Georges Gracia, maitre sommelier et Jérôme Ryon, chef étoilé, qui se réuniront pour leur présenter et leur faire découvrir ces différents accords.
La participation de la librairie « Mots et Compagnie » viendra étoffer l’approche culturelle associée aux vins et au lieu.
La journée du dimanche sera animée par le rythme enjoué du groupe de jazz toulousain « Swing Vandals » qui parcourt l’univers musical en allant du swing aux musiques du monde.
Différents lieux de restauration bio seront ouverts dans l’Abbaye et dans le village, proposant des options à différents prix.
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LES PARTENARIATS 
Suite au succès des éditions précédentes, le Rendez-vous des vins bio de l’Aude est à nouveau mis en place cette année grâce au soutien de la mairie de Saint-Hilaire, de l’Abbaye de Saint-Hilaire et de la Région Occitanie. Différentes entreprises locales soutiennent également l’événement.
LES PARTICIPANTS 
	Philippe et Nathalie Pons
	Domaine Loupia
	Pennautier
	04 68 24 91 77 
	06 20 89 44 52
	domaineloupia@orange.fr

	Marc Leseney
	Château Marco
	Festes Saint André
	 
	06 07 49 60 87
	marc.leseney@club-internet.fr

	Denis et Frédérique Josserand
	Domaine Clarmon
	Tourouzelle
	04 68 41 60 12
	06 15 87 19 75
	clarmon@9business.fr

	Marie et Henri Gayzard
	Domaine de Sainte Marie des Pins
	Verzeille
	04 68 69 48 24
	06 23 05 64 73
	domainesaintemarie2@wanadoo.fr

	 Barbara et Pierre Sibille
	Domaine Sibille
	Laure-Minervois
	04 34 58 06 12
	06 82 36 75 29
	domainesibille@gmail.com

	Sandrine Puech
	La Jument Rousse
	Lagrasse
	04 68 43 13 29
	06 73 39 62 29
	sapuech@wanadoo.fr

	André et Thierry Dell'Ova
	Domaine de La Grange
	La Palme
	04 68 48 17 88
	06 09 16 68 97    06 16 21 14 65
	dellovafreres@orange.fr

	Jacques Vandeuren et Solange Picard
	Moulin les Rainettes
	Bouriège
	04 68 31 14 14
	 
	vandeuren.picard@orange.fr

	Gilles Contrepois
	Domaine Grand Guilhem
	Cascastel
	04 68 45 86 67
	06 88 79 26 98
	gguilhem@aol.com

	Alain Cavaillès
	Domaine Le Moulin d’Alon
	Magrie
	04 68 31 11 01
	06 86 86 20 06
	cavailles.alain@wanadoo.fr

	Laurent et Sylvie Bachevillier
	Domaine les Cascades
	Ribaute
	 
	06 88 21 84 99
	domainelescascades@yahoo.fr

	Olivier Fouquet
	Domaine des Pierres Bleues
	Villerouge Termenes
	 
	06 20 35 38 45
	contact@domainepierresbleues.fr

	Henri et Monique Fabre
	Château Fabre Cordon
	Peyriac de Mer
	04 68 42 00 31
	06 89 89 96 53
	chateaufabrecordon@gmail.com

	Anne et Jean Claude Beirieu
	Domaine Beirieu
	Roquetaillade
	04 68 31 60 71
	 
	beirieu@domaine-beirieu.com

	Franck et Valérie Schisano
	Domaine Cathare
	Saint-Hilaire
	04 68 20 08 18
	06 10 63 41 46
	franck.schisano@orange.fr

	Jenn et Didier Ferrier
	Colline de l’hirondelle
	Douzens
	04 68 25 65 59
	06 30 52 24 88        06 11 73 64 16
	infos@collinedelhirondelle.com

	Martine et Christophe Pages - Molinier
	Domaine La Bouysse
	Saint André de Roquelongue
	04 68 45 50 34
	06 87 84 15 46
	info@domainelabouysse.com

	Robert, Marie-Claude et Elsa Curbières
	Domaine Ventaillole
	Ventenac-Cabardes
	04 68 24 92 14
	06 81 09 57 66
	mcbcurbieres@gmail.com

	Frédérique et Jean François Ruiz-Poudou
	Domaine La Tour Boisée
	Laure Minervois
	04 68 78 10 04
	06 79 68 68 21
	Info@domainelatourboisee.com

	Sophie Guiraudon
	Clos de l’Anhel
	Montlaur
	04 68 76 16 23
	06 77 09 65 48
	anhel@wanadoo.fr

	Catherine et Lionel Boutié
	Ricardelle de Lautrec
	Coursan
	 
	06 20 21 07 26
	ricardelledelautrec@gmail.com

	Irène Prioton
	Le Clos du Marbrier
	Caunes
	04 68 43 85 79
	06 85 91 27 57
	leclosdumarbrier@wanadoo.fr

	Eric Soulard
	 Anne de Joyeuse
	Limoux
	04 68 74 79 40
	06 73 84 82 48
	eric.soulard@cave-adj
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